De I nature 3 votre aSSIEﬁc..Pachan & A/cxrls
[ a cuisine est un art et tout art mérite patience.
Afinde préserver nos équipcs le service se termine

ai 6h§0 pour le c]éjeuner eta Z§h4—5 pour le diner.

I ntrées

CEufde la ferme Kientz a E bersheim

Sur un it de feuilles vertes créme au parmesan et coulis a la liveche 35 €

| oie de la ferme [echner en hors d’ceuvre : cou d'oie, ri”cttc,

Collection cl’aigrc»cloux maison 37 €
CarPaccio d’cspadon Hui]c dolive bio Redoro

Dés de tomates s&chées Valsc d’herbes de notre culture et sauvages 38 €
Foie gras d’oie maison, geléc au Pinot gris kugclopmc toasté aux Figucs séchées 45 €
Poissons

T ournedos c!’angui“c de Rhin

Chou alacréeme delard a I’agastache et sauce au Pinot noir 47 €
Noix de St Jacqucs réties

Risotto ala truffe Mclanosporum 65 €

Filet de turbot sauvage Légumcs du Garten Neue
Beurre mousseux caviar de Pcrsil Plat 57 €

Viandes

Qucuc de beeuf ala royalc farcie au foie gras doie

Kasekncp‘ﬂe Iégumcs du Garten Neue 47 €
Noisette de chevreuil chassé dans le Ried,

Folcnta moelleuse au mascarpone et chamPignons sauvages 49 €
Trio doie de la ferme |_echner Méli-mélo de courge de notre potager 51 €
f:romages

Plateau de Fromagcs affinés par Maitre T ourrette 19 €

Mcnu i E_n{:ant #2544 (Cemenu scrvijusqu’é 8 ans est 8 composer avec le Pcrsonncl de salle.

Dcsscrts

A commander en début de repas
Baba au Kirsch de Windholtz marmelade de cerises et griottes Chatc] Morcl

(C réme montée au scholct 18€
Biscuit chaud sans farine au chocolat noisette du Piémont et glacc café 18€
Granité Pamplcmoussc et fraise au (Grand-Marnier® [ruits frais i8€
| e chtival des desserts d’Alcxis 27 €

L

= | Les P|ats sont faits maison et élaborés sur Placc a Partlr de Produrts bruts. &



